
Enrico Testi, nato a Ferrara il 24 ottobre 1994, ha
sempre nutrito una grande passione per gli
animali e la natura, con il sogno di diventare
ornitologo, zoologo o documentarista.
Nonostante la vita lo porti a intraprendere studi
in tecnonolgie alimentari e a dedicarsi alla
musica e allo sport, il richiamo della natura
rimane forte. Frequentando corsi dell’AIEA
diventa guida safari. Si trasferisce in Sudafrica
per qualificarsi come guida AGFA e FGASA
presso la Limpopo Guiding Academy, eccellendo
in questa formazione e ottenendo prestigiose
qualifiche, tra cui FGASA Guide NQF 4 e Track &
Sign a livello professionale. Dal 2019 collabora
come formatore per guide naturalistiche in
Sudafrica e Namibia, e lavora come guida safari
per diversi tour operator in Africa Australe.
Specializzato in safari a piedi, propone
esperienze avventurose e su misura per gli
amanti della natura selvaggia. Attualmente opera
presso il Mdluli Safari Lodge in Sud Africa. 

CONOSCIAMO IL RELATORE

ENRICO TESTI
P A R T E C I P A R E  A D  U N  S A F A R I  C O N  L U I
S I G N I F I C A  A S S A P O R A R E  L ’ E S S E N Z A
D E L L A  C O N O S C E N Z A  D E L L A  N A T U R A
D E L  P A R C O ,  S I G N I F I C A  F A R E  U N
V I A G G I O  N E L L A  B E L L E Z Z A
I N D I S C U T I B I L E  D E G L I  A N I M A L I .  

( D A V I D E  B O M B E N ,  I L  R A N G E R  C H E
C O M B A T T E  I L  B R A C C O N A G G I O )
.

MERCOLEDI’ 04 DICEMBRE 2024

“LE EMOZIONI DI UN SAFARI "
Una guida esperta di safari racconterà le
emozioni del continente africano 

Circolo Alessandro Volta 
Via G. Giusti 16, Milano

ORE 19.00

ore 19.00  Registrazione e aperitivo
ore 20.00  Saluto iniziale
ore 20.15 relazione
ore 20.45 cena auguri Natalizi
Travel Academy - delegazione
Lombardia

Parcheggio convenzionato:
Via Niccolini 36 a 4 minuti. Chiusura
ore 2 am. Tariffa oraria legata a
convenzione con Comune di Milano

Per info e iscrizioni contattare Sig.ra Enrica tel. 3472979027
Per ragioni organizzative si possono accettare solo contanti

MENU
APERITIVI A BUFFET
SALMONE AFFUMICATO SU LETTO DI MISTICANZA CON GRANELLA DI NOCI
RISOTTO ALLA MILANESE MANTECATO alla ROBIOLA 
ORATA GRATINATA ZUCCHINE CAROTE POMODORINI
PANETTONE MILANESE CON CREMA PASTICCERA

VINI
Blanc de Blanc
Falanghina bianco e Aglianico rosso

Amari e super alcolici sono a pagamento
COSTO DELLA SERATA: EURO 60 PER PERSONA


